Jidelni listek ,RYbL speciality”

Predkrmy:
60 gr. tatarak z lososa, topinky

70gr.  sgrové kostkg s olivami -~ bez oliv

Ryby sladkovodni:
200 gr. Fstruh po selsku

200 gr. Fstruh se 3unkou a mandlemi

150gr. Smaicng’ pangasius

150 gr. Fangasius se épcna'tovo-slaninovou Pénou
150gr. Kapr smaZeny

150 gr. Kapr na Pivé a éalvéji

2Q0 gr. Stika po dabelsku

150 gr. Sumec s rajéatg a smetanou

200 gr- bi{:tcéky ze sumce s Pikantni omatkou
150 gr. Okoun na kmine s citronovgm s0sem
Mor'skeé ryby:

200 gr. Losos Caprcsc - zapcccng s mozzarelou a rajcaty
150 gr. | osos zapcécng se zeleninou a syrem

150 gr. Butterfish v bramborovém kabatku

200 gr- Makrela s by]inkovgm maslem

Hlavonozci:

150gr. Sépiové krouiky smalené
150 gr. Chobotniékg

Mékkysi:

150 gr. Musle 5lévi<g

150 gr. Dalmatské musle

Ostatni: )
100 gr- Zabi stchgnka smaZena

150 gr. Krabl' HcPcta obalovana

150gr. Zabi stchgnka Rozmberk, fazolové lusky

Salaty:

250gr. Zc[cninovy’ salat s tufiakem a francouzskgm drcsingcm
250 gr. Zc!cninovg salat s krevetami a krabim masem

250 gr. Smazené grundlc na letnim salatku s drcsingcm

250gr. Smazené kalamarové krouzky na letnim salatku s drcsingcm
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